Vertraumter Winter in Opatija - 5 Tage

o Triiffelessen mit hausgemachter Paste inklusive
o Kaiserflair und Kiistenruhe statt Wintergrau
o Genussvolle Ausfliige ohne Hektik erleben

Diese schone Reise bietet lhnen ein hochwertiges, klar
strukturiertes  Programm mit flexibel zubuchbaren
Leistungen — ideal fiir GenieBer-Gruppen und

kulturinteressierte ~ Gaste.  Kurze Wege, gute
Infrastruktur und ein stilvolles Hotel machen sie zur
attraktiven Ergdnzung im Programm. Im Winter
entfaltet Opatija seinen ganz besonderen Charme:
mildes Klima, ruhige Promenaden und eine festlich
geschmiickte Stadt laden zum entspannten Entdecken
ein.

1. Tag: Anreise Opatija - A

Herzlich Willkommen in Opatija! Geschiitzt vor kalten
Winden, eingebettet in reicher, immergriiner und
lippiger Pflanzenwelt, begleitet von allen Vorteilen
milden Klimas am Mittelmeer, ist Opatija nicht nur im
Sommer attraktiv, sondern durch sein mildes Klima
auch im Winter ein gern besuchter Urlaubsort.

2.Tag: Stadtrundgang in Opatija - F/A

Umgeben vom Berg Ucka und dem kristallklaren Meer
und geschmiickt mit Parks und Garten hat sich Opatija
seinen Kosenamen "das Nizza von Kroatien" verdient.
Opatija war schon zu Kaisers Zeiten als See-und Heilbad
beriihmt. Einst ein Fischerort, ist Opatija wahrend der
Habsburg  Monarchie zum einem  mondénen
Tourismusort geworden. Die fiir die kroatische Kiiste
ungewdhnliche Architektur der Villen und Hotels tragt
Merkmale verschiedener historischer Neostile. Durch
die prachtigen Gérten und Parkanlagen spazieren Sie
auf den Wegen iiber die einst die Damen der hohen
Gesellschaft mit ihren Sonnenschirmen flanierten.
Spiiren Sie das ganz besondere Flair von Opatija, man
sagt, hier entspannt man sich, sobald man an der
Uferpromenade entlang schlendert.

Der Nachmittag steht lhnen zur freien Verfiigung. Die
12km lange Kiistenpromenade Lungomare ladt
jederzeit zu einem Spaziergang ein. Hier kann man
auch Opatijas Wahrzeichen besuchen — die Statue "Das
Madchen mit Mdwe", ein Kunstwerk des Bildhauers
Zvonko Car. Wie ware es mit einem guten Kaffee und
Kuchen in einem stilvollen Café in Opatija? (gegen
Aufpreis buchbar)

3. Tag: Ganztagesfiihrung Motovun und Buzet
mit Triiffelessen — 130 km - F/M/A

Heute erwartet Sie ein ganz besonderes Erlebnis im
Herzen Istriens. Das Innere Istriens erfreut das Auge mit
Wein- und Wanderbergen, mit Triiffelwaldern und
bildhiibschen  Bergstadtchen, die so manche
kunsthistorische Schdtze bergen. Von Weinbergen
umgeben thront Motovun weithin sichtbar auf einem
steilen Hiigel. Mit seinen alten Stadttoren, Palazzi und
Kirchen ist dieses mittelalterliche Stadtchen einer der
reizvollsten Orte des Hinterlandes. Der beliebte Triiffel
ist zu einem der Wahrzeichen Istriens geworden. Zu
finden ist er vor allem im Flusstal der Mirna und im
Motovuner Wald.

In einer Konoba kommen Sie in den Genuss einer
besonderen Verkostung - der begehrten Triiffelknolle.
Die Pasta mit Triiffeln, zu der Ihnen frisches Brot,
Olivendl und ein Glas Wein gereicht werden, schmeckt
herrlich.

Unser Tipp:

Kronender Abschluss Ihres Ausfluges konnte der Besuch
der Destillerie Aura sein. Im Familienbetrieb, der mit
Leidenschaft ~ und  handwerklichem  Kdnnen
hochwertige Spirituosen, feine Likdre, Konfitiiren und
edle Schokoladen aus natiirlichen Zutaten kreiert,
erwartet Sie zundchst eine spannende Fiihrung.
Erleben Sie, mit viel Liebe und Sorgfalt die berihmten
Rakijas und Konfitiiren entstehen — ganz nach dem
Motto der Familie: ,Von Hand gepfliickt, mit Liebe
zubereitet”. Im stilvollen Verkostungsbereich diirfen
Sie sich auf eine sinnliche Reise durch Aromen und
Traditionen freuen. Drei ausgewahlte Sorten Rakija
lassen das Herz von Feinschmeckern hdher schlagen.
Dazu wird lhnen eine liebevoll arrangierte siie Platte
mit hausgemachten Konfitiiren, zarten Keksen und
handgefertigter Schokolade gereicht. Die Produkte der
Destillerie Aura stehen weltweit fiir Qualitdt und
Innovationsgeist — bestatigt durch zahlreiche
internationale Auszeichnungen.

Hinweis: Der Bus muss im Vorort von Motovun
abgestellt werden. Shuttlebusse, die Ihre Gaste zur
Altstadt bringen sind fiir Sie reserviert. Parkgebiihren
fiir den Bus derzeit 15,-, vor Ort zu zahlen, Anderungen

Inklusivleistungen:

- 4 x Ubernachtung mit Halbpension

- 3-Gang-Abendessen oder Buffet

- Standorthotel der gehobenen SRG-Mittelklasse in
Opatija

- Kurtaxe

- 1 x 2 Std. Stadtrundgang Opatija

- 1 x Ganztagesfithrung Motovun und Buzet

- 1 x Shuttlebus zur Altstadt Motovun ab / bis
Parkplatz

- 1 x Mittagessen in einer Konoba in Motovun,
Triiffel mit hausgemachten FuZi und 1 Glas Wein

zubuchbare Optionen /

Ermafligungen:

Einzelzimmerzuschlag 152 €
Kaffee und Kuchen in einem stilvollen 11€
Café in Opatija

Verkostung 3 Schnéipse und 3 18 €
Marmeladen in der Destillerie Aura in

Buzet an Tag 3

Eintritt Altstadtmauer Motovun an Tag 6€
3

Ganztagesfithrung Novi Vinodolski und 210€
Vinodoltal an Tag 4

vorbehalten.

4, Tag: Fakultativ: Halbtagesfiihrung Vinodoltal
-120km-F/A

Sie fahren heute nach Novi Vinodolski, eine charmante
Kiistenstadt mit reicher Geschichte und traditioneller
mediterraner Architektur. Bei einem kurzen Rundgang
durch das historische Zentrum entdecken Sie enge
Gassen, alte Steinhauser und den Blick auf das tiefblaue
Meer — ein authentisches Stiick der Kvarner Bucht.
Nutzen Sie lhre freie Zeit am Nachmittag fiir Wellness
oder weitere individuelle Erkundungen in Opatija.
Halbtagesfiihrung gegen Aufpreis buchbar.

5.Tag: Heimreise - F

Nach einem letzten genussvollen Friihstiick heiBt es
Abschied nehmen von Opatija — mit mediterraner
Leichtigkeit im Herzen. Die Riickreise beginnt
entspannt, begleitet von schdnen Erinnerungen an eine
besondere Zeit.

Unser Tipp:
Weihnachtsmarkt in Opatija
Im Advent zeigt sich das sonnige Seebad Opatija von



seiner besonders zauberhaften Seite, mit jeder Menge
Weihnachtszauber.  Unternehmen  Sie  einen
Spaziergang entlang der festlich beleuchteten
Lungomare-Promenade, begleitet vom Duft gerdsteter
Mandeln, Gliihwein und siien Spezialititen an
liebevoll dekorierten Standen. Suchen Sie fiir Freunde
und Familie hiibsche Geschenke an den Marktstanden
aus.
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